2Ddir@N\/\.

WWWwW.sairem.com

TMW 35 : Productos carnicos

PAIS PRODUCTO INICIAL| PRODUCTO FINAL | PROCESO

Noruega Carne : res, cordero Carne de hamburguesa | Atemperado

DETALLES DE LA EMPRESA

e Es la empresa procesadora de carne mas
grande de Noruega con varias plantas en todo
el pais.

Su facturacion en el 2018 fue de mas de 2000
millones de ddlares.

En una de sus plantas, ya se habia comprado
un equipo de microondas continuo de marca
estadounidense para el atemperado.
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TMW 35: Productos carnicos

ANTIGUA APLICACION

Antes tenian una cdmara de descongelacién pero
duraba al menos 24 horas.
El proceso era demasiado largo.

DESCRIPCION DE LA APLICACION

Atemperan bloques de carne entre 20 y 25 kg. La
temperatura baja desde -18°C hasta -4/-2°C.

MAQUINA VENDIDA

TMW 35

PRINCIPALES VENTAJAS

Hay muchas ventajas :

e Rapidez: unos 5 minutos dentro del tunel
en vez de 24 horas para atemperar desde
-18°C hasta -4°c.

e Flexibilidad : El cliente puede atemperar
en cualquier momento que desee.

e Es un sistema automatico que permite un
proceso continuo y menos gastos
operacionales.

BALANCE

El equipo funciona cada dia en un turno de 8
horas.
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Bloques de carne de 20 kg

Linea completa

CONTACT US

commercial@sairem.com
www.sairem.com
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